
Weekend Brunch 

- Assortiment de 4 sandwiches de saison,
- une petite salade du moment, 

- 1 scone  accompagné de crème d'Isigny, 
beurre et confiture 

- assortiment de pâtisseries selon la vitrine du jour, 
- fruits frais.

Le tout accompagné d'une boisson au choix : thé, café, jus de fruits, infusion, ...

"Comme un Afternoon tea"- "Afternoon tea style"

24, 90 €

4 seasonal sandwiches, 1 sweet scones set, salad, pastries of the day, fresh fruits & a selected drink from the menu

par personne - per people

Reservation only

La liste des allergènes est disponible sur demande au comptoir - Allergens list is available at the counter



Thés - Teas

Thés d'origine
Thé blanc, théiers sauvages du Vietnam, notes d'abricots secs, rose de Damas et chèvrefeuille

Griffes de Dragon

Seogwang Summer Green 
Grand cru de l'île de Jejudo, Corée du Sud.

Thé noir Grand Cru du Vietnam, théiers sauvages centenaires, notes de fèves de cacao brutes
Buffle des Rizières

Singe Doré 
Elégant thé noir du Fujian, riche en bourgeons dorés aux notes maltées et de cacao

Premium Darjeeling issu du jardin Potong au pied de l'Himalya, fin et délicat
Gaia Bari Potong

Nos Classiques
Nuage de Jade, aux notes de jasmin traditionnelles de l'Empire du Milieu

Yun Cui Jasmine

Osmanthus Oolong
Oolong de Formose, aux délicates et parfumées fleurs d'osmanthe

Oolong de Formose  aux notes caramélisées, beurrées et crémeuses
Milky Oolong 

Gian Franco's Earl Grey
Darjeeling finement parfumé à la Bergamote bio, cultivée par Gian Franco en Sicile

Blend de thés noirs de Chine, d'Inde et du Vietnam. Idéal avec un nuage de lait.
Route de la Soie

Taiwanese oolong with caramelised, creamy and toasted fragrances

Delicate Darjeeling, flavoured with Gian Franco's organic Sicilian bergamot 

White tea from Vietnamese wild tea trees, dried apricot, honeysuckle and Damas roses notes

Harvest in Jejudo island, South Korea

From hundred-year-old Vietnamese tea trees, raw cocoa bean notes

Fujian's elegant black tea, with many golden buds, malt and cocoa fragrances. Rare and precious

Premium Darjeeling from Potong's garden, on Himalaya's roots

Jade Cloud, traditionnal jasmin flavour from the Middle Empire

Taiwanese oolong with elegant notes of osmanthus flowers

Chinese, Indian and Vietnamese black teas blend. Perfect with a cloud of milk.

- Pure origins

- Our Classical teas

bio

bio

bio

Théière 50cl, par personne - 50 cl teapot, per people

bio

bio

6,20 €

6,20 €

La liste des allergènes est disponible sur demande au comptoir - Allergens list is available at the counter



Les Mélanges parfumés

Gunpowder de Chine aux deux menthes
Impérial Wu

Miss Saïgon
L'élégance d'un thé vert traditionnel du Vietnam parfumé aux fleurs de lotus

Sencha parfumé aux fruits exotiques, notes de fraises et de fleurs
Réveil à Bodhgaya

Taj Mahal
Un rêve indien fait de thé noir Assam parfumé à la mûre, légèrement vanillé

Thé noir de Chine naturellement parfumé aux litchis et agrémenté de boutons de roses d'Iran

Régal des Princesses impériales

Un Printemps chez les San
Rooibos d'Afrique du Sud aux notes de cacao

Infusion Balinaise aux fleurs d'amarante, feuilles de pandan, citronnelle, pointe de cardamome
Herbal symphony

Cacao experience
Infusion Balinaise ambrée aux écorces de cacao, coco et feuilles de pandan

Au choix : Fleurs de lavande, Thym, Sauge Sauvage ou Camomille

Balinese herb tea with amarante globes, pandan leaves, lemongrass and cardamom

Amber herb tea with cocoa bean peel, coconut and pandan leaves

Chinese Gunpowder with green mint and peppermint

Elegant traditionnal Vietnamese green tea perfumed with lotus flowers

Chinese Sencha flavoured with red berries and exotic fruits, flower fragrances

Indian dream... Assam flavoured tea with blackberry and light vanilla fragrance.

Chinese black tea, naturally perfumed with litchi, enhanced with Iran rose buds

A cocoa flavoured rooibos from South Africa

Lavender, Thyme, Wild sage or Camomille

- Flavoured blends

Les Infusions 

Les Simples 

Jardin d'Orient
Thé vert de Chine aux notes de camélia et de fruits jaunes
Chinese green tea with camelia and yellow fruits fragrances

- Herb tea blends & rooibos

- Herb tea

bio

bio

Théière 50cl, par personne - 50 cl teapot, per people

Théière 50cl, par personne - 50 cl teapot, per people

Sur les traces de Bouddha
Mélange oriental de thés vert et noir, notes d'agrumes et florales, de lotus et de mandarine
Green and black tea blend, with citrus and flowers fragrances, lotus and tangerine

bio

6,20 €

5,20 €

3,90 €

La liste des allergènes est disponible sur demande au comptoir - Allergens list is available at the counter



Iced coffees

café d'Ethiopie infusé à froid, zeste d'orange

Cafés et Latte

Café viennois

extra lait - extra milk

Espresso / double       

Allongé                   

Caffè latte

Cappuccino 

Moccha

Caramel latte

Matcha latte 
Kuro goma latte

Latte fraise ( iced ) recette coréenne

- americano

recette japonaise

recette japonaise
latte au sésame noir/black sesame latte

Option lait d'avoine + 0, 50 €

Cold brew

Iced Americano

Iced cappuccino 
Iced caramel latte
Iced moccha

Jus de fruits

Eaux
Evian 33 cL
San Pellegrino 50 cL

Limonades artisanales (selon disponibiltés)
Nature, 

Myrtille, 

Fruit de la passion, 

Cola à la vanille

Velleminfroy plate 1L

 Boissons fraîches

jus de pommes
jus de raisin et muscat

nectar d'abricots
nectar de poires

- with orange zest

bio

Infusions de fruits
Lemon Cha : citron 

Yudja Cha : yuzu
Mangoustan recette coréenne

recette coréenne

Rose, 

Gingembre,

Fleur d'oranger,

bio
bio

bio

- sparkling water

- still water

- still water

- original, 

- blueberry, 

                 - passion fruit, 

- vanilla cola

- rose, 

   - ginger, 

                - orange blossom, 

 

Chocolat chaud base cacao
extra chantilly

Thé glacé du jour 

hot/iced 

bio
bio
bio

2 €  / 3, 80 €

3 €

0, 30 €

4, 80 €

3, 30 €

3, 60 €

3, 80 €

 3, 90 €

 3,80 €
+ 1 €

3, 90 €
3, 90 €

5, 10 €

4, 90 €

4, 80 €
4, 60 €

3, 90 €

4, 50 €

4, 50 €

4, 50 €

4, 50 €

4, 20 €

4, 20 €

3, 90 €

2, 70 €

4, 50 €

3, 40 €

La liste des allergènes est disponible sur demande au comptoir - Allergens list is available at the counter



Toutes nos pâtisseries sont faites maison. Nous utilisons une farine sans additif, 

des oeufs de poules élevées en plein air & de la fleur de sel de Camargue

All pastries are home made. We use a non additive french flour, 

free range eggs only & Camargue sea salt flakes

Tous nos produits sont également disponibles à emporter - All our products are available to go.

Scones, accompagnés de beurre, confiture 

& crème d'Isigny

Carte des pâtisseries

Cookie cacahuètes et caramel

Cookie chocolat et noix de pécan

Cookie noisettes, caramel et chocolat

Cake au citron 

Tarte aux pommes 

Un cake moelleux et fondant, aux zestes de citrons bio, imbibé de sirop léger au jus de citron

 Pâte à cookies crousti-moelleuse au sucre roux de la Réunion et beurre de cacahuètes, éclats
de cacahuètes grillées et caramélisées, caramel à la fleur de sel et chocolat au lait

Les classiques scones anglais, dodus et moelleux réchauffés. Indispensables pour le teatime, 

 Pâte à cookies crousti-moelleuse au sucre roux de la Réunion et au chocolat noir, brisures de
noix de pécans grillées et caramélisées, caramel et fleur de sel, éclats de chocolat noir et lait

 Pâte à cookies crousti-moelleuse au sucre 14roux de la Réunion et au chocolat noir, noisettes
concassées, grillées et caramélisées, caramel et fleur de sel, éclats de chocolat noir et laiti

Pâte sablée à la fleur de sel et crème d'amandes, pommes fondantes cuites longuement au four
- Our signature apple tart.

- Peanuts & caramel cookie.

- Choco & pecan nuts cookie.

- Hazelnuts, caramel & choco cookie.

- Lemon poundcake.

- Scones set, with butter, jam and sour cream

Cream tea
Couple de scones, beurre, confiture et crème d'Isigny + un thé de votre choix

- Scones set, with butter, jam and sour cream + your chosen tea from our tea menu

La liste des allergènes est disponible sur demande au comptoir - Allergens list is available at the counter

Sur une base de pâte sablée à la fleur de sel, une élégante déclinaison de tartes, en fonction 
des fruits de saisons : fraises, framboises, abricots, poires, marrons,... Jetez un oeil à notre vitrine !

Nos pâtisseries signatures : les tartes

Our signature pastries : tarts! With a sablée dough base, an elegant variation of tarts, depending on 

the seasonnal fruits : strawberries, raspberries, apricots, pears, chestnuts, ... Take a look on our showcase !


